MENU AM
MONTAG, 07.09.

{5 /7 .
- Tomatensuppe mit

vsouror Parmesancracker

THE DAY

Bunter Blattsalat mit
Ziegenkase im Speckmantel und
" THE DAY Feige, Geback

4

Gebratener Tofu auf
Wokgemiuse mit Mie-Nudeln

N GO VEGGIE

He> Geschmortes Schulterscherzl von
p Rind mit Karottengemuse und

N FISH & MEAT

overs  Rahmpolenta

&,  Kokos-Panna-Cotta mit Ananas

N DESSERT



MENU AM
DIENSTAG, 08.09.

%p Kraftige Gemusebouillon mit

svsouror Stein pi lztortelli

THE DAY

% Tomaten-Bruschetta mit Burrata
ssacapoF  aUf Rucola

THE DAY

4 Marokkanische Gemuse-Tajine
%= mit Krautersauerrahm und
N GO VEGGIE Bulgur

D3>~ Huhnchen-Shawarma mit
p Hummus und knackigem

N FISH & MEAT

overs  Gemuse, turkisches Fladenbrot

&,  Kokos-Panna-Cotta mit Ananas

N DESSERT



MENU AM
MITTWOCH, 09.09.

1%/
—  Gelbe Paprikacremesuppe

N SOUP OF
THE DAY

% Erdapfel-Vogerlsalat mit
... Huhnerstreifen in crunchy

THEDAY  Sesampanade

g Pasta-Bowl mit Garganelli,
gebratenem Broccoli,
—  getrockneten Tomaten und
N GO VEGGIE Parmesan

D3>~ Schweine-Filet im
cQ Blatterteigmantel mit Pilzen,
“lovers - Selleriepliree und griinen Bohnen

&  zZwetschken-Streusel-Kuchen

N DESSERT



MENU

DONNERSTAG, 10.09.

AN

§ S

(

N SOUP OF
THE DAY

(&

N SALAD OF
THE DAY

4
—

N GO VEGGIE

0o

D@p

N FISH & MEAT
LOVERS

AM

Broccoli-Karottensuppe mit
Croutons

Mediterraner Orzo-Salat mit
getrockneten Tomaten,
Mozzarella und Pinienkernen

Gemuse-Curry-Bowl mit
SuBkartoffeln und
Kichererbsen, Basmatireis

Pikant gefillte Palatschinke mit
Hiuhnerfilet, frischem Gemise
und Avocado-Limettencreme

&  zZwetschken-Streusel-Kuchen

N DESSERT



MENU AM
FREITAG, 11.09.

AN

§ S

(

N SOUP OF
THE DAY

(&

N SALAD OF
THE DAY

4
—

Mediterrane Zitronen-
Huhnersuppe

Glasnudel-Salat mit knusprigen
Fruhlingsrollen und Sweet-
Chili-Sauce

Frittata mit Spinat &
Camembert, Ofentomaten,

veovecae Blattsalat

D:%Q Gebratenes Zander-Filet auf
« risn & mear Belugalinsen mit Estragonsauce

LOVERS

=

N DESSERT

Zwetschken-Streusel-Kuchen
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